Samichlous (Lebkuchen)
Fiir 8 Stiick

thre Kinder helfen sicher gerne mit!

125 g Honig
50 g Butter

1Ei
65 g Zucker

5 g Pottasche (Kaliumcarbonat)
(in Drogerien/Apotheken erhdéltlich)
1 KL Wasser

25 g Orangeat
50 g Zitronat

190 g Mehl

1 EL Lebkuchengewlirz

1 KL abgeriebene Zitronenschale
1 EL Kirsch oder Pflimli

1 KL Kakao

40 g geriebene Mandeln

1 Blech (@ 24 cm)

Erhitzen, gut rhren, abkthlen lassen.

Schaumig schlagen, Honigmischung, unterrthren.

Auflosen.

Fein hacken.

Alle Zutaten unter den Teig kneten.

Mit Backpapier auslegen, Teig verteilen, glatt
streichen.
Bei 175°C ca. 20 Min. auf der zweituntersten Rille

backen. Auskiihlen lassen, in 8 Stlicke schneiden.

Dekoration

100 g Puderzucker
15 g Eiweiss

rote Lebensmittelfarbe
Schokoladenperlen

Durchsieben.
Leicht schlagen, mit Puderzucker verrihren.

Ein Drittel der Glasur rot einfarben.
Mit Pinsel, Spritztite oder leerer Spritze die Leb-

kuchen verzieren, gut trocknen lassen und luftdicht
verpacken (durchsichtiges Geschenkpapier).

ETAT DE FRIBOURG
'STAAT FREIBURG
WWWFR.CH

Grangeneuve
wwwgrangeneuve.ch

winTeR ]



