Camembert-Toast mit
Friichten

Fiir 4 Personen

8 Brotscheiben

4 EL Preiselbeerkonfittire Dann auf die Brote streichen.

500 g Camembert oder Brie In ¥2 ¢cm dicke Scheiben schneiden, auf die Brote
verteilen.

Pfeffer aus der Miihle Wirzen.

Brote auf Backpapier 5 Minuten im Backofen mit
Grillfunktion Uberbacken.

Garnitur: Gehackte Baumndisse oder Birnen in
Scheiben.

Tipp:
Preiselbeeren durch Johannisbeerkonfitlire oder -gelee ersetzen.
Dieses Rezept sowie die Rubrik « Tipps & Tricks » der Weiterbildung Hauswirtschaft finden Sie auf

WWW.Qrapqeneuve.ch/weiterbildunq/
Rezept "Uber den Tellerrand" — Ausgabe Nr. 52 — Februar 2020

ETAT DE FRIBOURG Grangeneuve
STAAT FREIBURG wwwgrangeneuve.ch

s GANZIAHRIG ]



